
 
  

Spargelcremesuppe 
Schweinsfiletmedaillon an 

Calvadossauce 
Spätzli 
Rüebli 

Coupe Romanoff 

Spargelcremesuppe 
Eieromlett mit Frischkäse auf 

Salatteller 
Coupe Romanoff 

Bouillon Mille fanti 
Polentaschnitte mit Pinienkruste auf 

Gemüseteller 
Glace mit Rahm 

Rüebli- Kokossuppe 
Quorngeschnetzeltes 

Rösti 
Bohnen 

Süssmostcreme 

Blumenkohlcremesuppe 
Spargelquiche 

Glace mit Rahm 

Bouillon mit Gemüse 
Spaghetti Pesto 

Fruchtsalat 

Brotsuppe 
Verlorenes Ei auf Spinatbeet 

Bechamelsauce 
Salzkartoffeln 

Glace mit Rahm 

Spargelcremesuppe 
Rindsragout an Whyskysauce 

Herzoginkartoffeln 
Kohlrabi 
Tiramisu 

Spargelcremesuppe 
Flammkuchen mit Frühlingsgemüse 

Salatgarniture 
Tiramisu 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer n 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Bouillon Mille fanti 
Kalbslebergeschnetzeltes 

Rösti 
Bohnen 

Glace mit Rahm 

Rüebli- Kokossuppe 
Rindsvoressen Balsamiso 

Griessgnocchi 
Ofengemüse 

Süssmostcreme 

Blumenkohlcremesuppe 
Pouletoberschenkel 
Maispfannkuchen 

Ratatouille 
Glace mit Rahm 

Bouillon mit Gemüse 
Zanderknusperli 

Reis 
Rahmspinat 
Tartarsauce 
Fruchtsalat 

Brotsuppe 
Spaghetti Bolognese 

Glace mit Rahm 

 

20.05.-26.05.2024 
 

Fr. 18.50 


