
 
  

Peperonisuppe 
Schweinsvoressen 

Tagliatelle 
Blumenkohl 

Glace mit Rahm 

Peperonisuppe 
Gemüsespätzlipfanne mit 

Käse überbacken 
Glace mit Rahm 

Suppe flämische Art 
Gemüse im Bierteig 

Reis 
Russenzopf 

Rüeblicremesuppe 
Ofengemüse 

Süsskartoffelpommes mit  
Sauerrahmdip 

Glace mit Rahm 

Griesssuppe Leopold 
Frühlingsflammkuchen 

mit Salat 
Schoggimousse 

Spargelcremesuppe 
Orecchiette mit Spargel und Burrata 

Parfait mit Rahm 

Zucchetticremesuppe 
Schupfnudeln mit Bärlauchsauce 

Früchtequarkcreme 

Bouillon mit Eierstich 
Geschmorrtes Kalbsbäggli  

Bärlauchspätzli 
Rüebli 

Coupe Dänemark 

Bouillon mit Eierstich 
Lauch-Käsequiche 

Salat 
Coupe Dänemark 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer n 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Suppe flämische Art 
Zürcher Geschnetzeltes 

Rösti 
Spargelragout 
Russenzopf 

 

Rüeblicremesuppe 
Rindssaftplätzli 

Polenta 
Ratatouille 

Glace mit Rahm 

Griesssuppe Leopold 
Pouletbrüstli im Speckmantel 

Risotto 
Zucchetti 

Schoggimousse 

Spargelcremesuppe 
Egli mit Mandelbutter 

Salzkartoffeln 
Rahmspinat 

Parfait mit Rahm 

Zucchetticremesuppe 
Spaghetti bolognese 
Früchtequarkcreme 

 

07.04.-13.04.2025 
 

Fr. 20.50 


